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BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ

Variedades: Tinta del Pais (95%) y
Albillo Mayor (5%).

Fermentacion alcohdlica espontanea.

Fermentacion malolactica: 50% en
depdsito y 50% en barrica.
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Crianza: entre 22 - 24 meses. 80% roble
francés, 20% roble americano, 50 %
nuevo y 50% de un vino.

bodega@valderlz-c‘
www.valderiz.com



