BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ
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* VARIEDAD:

95% Tinta del Pais 5% Albillo.

g* PROCEDENCIA:

La Loma, Manvirgo, Juegabolos, El Carril y La Ladera.
Suelo franco arenoso, arcilloso, canto rodado,
afloramientos de caliza y arena en algunas zonas.
Rendimiento: 4.000 kg/Ha.

= VINIFICACION:

Fermentacion espontanea en tanques de cemento
de 8.000 kg.
Fermentacion malolactica en cemento y barrica.

“ CRIANZA:

TIEMPO: 22 meses en barricas de 225I.

Yalderiz

TIPO: 80% roble francés.
20% roble americano.
50% nuevo.
50% de un vino.
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GRADO ALCOHOLICO: 14,50 DUERO ES-ECO-016-CL
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