
Valderiz
Invierno frío con temperaturas que alcanzaron los -12ºC en algunas zonas. En los 
meses de febrero y marzo se registraron temperaturas más bajas de lo habítual. 
Primavera lluviosa y meses de mayo y junio fríos con algunas heladas al final de 
la estación. 
Cierto retraso en el ciclo pero gracias a que fue un verano cálido y seco, la 
maduración fue correcta. 

VARIEDAD:
95% Tinta del País 5% Albillo.

CRIANZA:
TIEMPO: 

TIPO: 80% roble francés. 
20% roble americano.
50% nuevo.
50% de un vino.
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PROCEDENCIA:
La Loma, Manvirgo, Juegabolos, El Carril y La Ladera.
Suelo franco arenoso, arcilloso, canto rodado, 
afloramientos de caliza y arena en algunas zonas. 
Rendimiento: 4.000 kg/Ha.

VINIFICACIÓN: 
Fermentación espontánea en tanques de cemento 
de 8.000 kg.
Fermentación maloláctica 50% en barrica y 
50% en cemento. 

2019
Año especialmente seco. 
Heladas leves en primavera. Junio caluroso, que favoreció el crecimiento. 
La merma de cosecha en el cuajado, debido a la escasez de precipitaciones 
durante el año, redujo el desarrollo y la evolución del ciclo. 
Las precipitaciones generalizadas a finales de agosto ayudaron a la etapa final 
de maduración. 

VARIEDAD:
95% Tinta del País 5% Albillo.

GRADO ALCOHÓLICO: 15º

20 meses en barricas de 225l. 
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