BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ
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100% Tinta del Pais.

g’ PROCEDENCIA:

Parcelas de La Gloria, Portillo y Guindalera.
Suelos de canto rodado, franco-arenosos y
calizo, respectivamente.

Rendimiento: 4.500 kg/Ha.

VINIFICACION:

Fermentacion espontanea en depdsitos de hormigon de
8.000 kg.
Fermentacion malolactica en cemento.

“ CRIANZA:
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TIEMPO: 20 meses en barricas de 225I. Valdehermoso
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TIPO: 80% roble francés.
20% roble americano.
70% de un vino. W
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www.valderiz.com



