BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ

Valderiz

JaAll 2018

* VARIEDAD:

90% Tinta del Pais 10% otras variedades autdctonas.

g’ PROCEDENCIA:

El Abuelo, Miguel6n y Matallana.
Suelos arcillo-calcareos, con presencia de arena.
Rendimiento: 1.500 kg/Ha.

VINIFICACION:

Fermentacion espontanea.
La elaboracion se realizan en cubas de 3.000kg.
Fermentacion malolactica en barrica.

“ CRIANZA:

TIEMPO: 30 meses en barricas de 225I.
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VALDERIZ RIBERA DEL DUER0
TONIAS ESTEBAN DENOMINACION DE ORIGE!

TIPO: 100% roble francés nuevo.
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GRADO ALCOHOL'CO 15° RA ES-ECO-016-CL
DUERO Agricultura UE
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