BODEGAS Y VINEDOS VALDERIZ

Valderiz
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95% Tinta del Pais 5% Albillo.

g’ PROCEDENCIA:

Parcela La Guindalera.

Suelos muy heterogéneos: zonas arenosas, zonas
arcillosas y otras calcareas.

Rendimiento: 5.000 kg/Ha.

VINIFICACION: L
Fermentacion espontanea. DE CHlRlPA

.y . . RO
La elaboracion es muy suave, sin grandes extracciones, en AR Sl

depdsitos de cemento.

“ CRIANZA:

TIEMPO: 12 meses.
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TIPO: 50% foudre.
20% hormigon.
30% barrica.
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www.valderiz.com



